Vorspeisen

g Rehriickencarpaccio
w @ mit Walnussol, Tannenspitzenpesto und Salatbouquet
9.80

Forellenfilet
aus dem Wacholderrauch,
Sahnemeerrettich, Himbeersenft, gerdstetes WeifSorot
8.80

Beilagensalat
3.50

Suppen
Wer a guda Briih hot, der hot a a guda Suppn!

Hermeser Leberspdtzlesuppe
....... typisch !

3.50

Griesnockerlsuppe mit Gemiise
3.50

b Kjirbiscremesiippchen

S @’ mit Hagebuttenmark,

Q!
s 3.80

.............. und wer lang suppt,
lebt lang!

*

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen kénnen Sie gerne auf unser Servicepersonal zukommen.
Sie kénnen bei uns ,,fast” alle Gerichte als kleine Portion bekommen. Hierfiir ziehen wir 2,00 € des Normalpreises ab.




Fisch
In Hermes merkt man es genau,
es Rocht halt dort die Fischersfrau!
Tdglich kommen frisch
Ihre Fische auf den Tisch.
Aus eig'nem Bach und eig nem Teich,
an gutem Wasser sind wir reich.
Frankischer Karpfen und Forelle,
in Hermes ist die beste Quelle.
Ob blau gekocht, sorgsam gebraten,
in Semmelnbroseln gut geraten, Jm 2
oder frisch aus dem Wacholderrauch, e
das ist guter Wirtshausbrauch.

Frische Forellen aus heimischen Gewdssern a6 12.00
...aus dem Blausud, mit SalzRartoffeln, heifer Butter, Salatteller
... nach Hermeser Art, in feiner Haselnusskruste
... frankisch gebacken
... nach Miillerin Art
... je mit hausgemachtem Kartoffelnsalat und Salatteller

eigentlich gritenfre;, fFOfélZé@ﬁ[@t
natur gebraten, an feiner Dillsofe, mit SalzRartoffeln und Salat 12.20
Miillerin Art mit hausgemachtem Kartoffelnsalat und Salat 11.20
frinRisch gebacken, mit hausgemachtem Kartoffelnsalat und Salat 11.20

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen kénnen Sie gerne auf unser Servicepersonal zukommen.
Sie kénnen bei uns ,,fast” alle Gerichte als kleine Portion bekommen. Hierfiir ziehen wir 2,00 € des Normalpreises ab.




FrankenwaldRiiche FRANKENWALD
vr& (L‘/
aus der Hermeser Jagd V\,w‘h': ol
Wildschweinbraten in weinrahimiger Soffe mit '_e?(O""
Blaukraut und Kloflen 12.45
K O CHE
Rosa gebratener Rehriicken Preiselbeersofle, gebackener Blaukrautknidel
\~  und WildRriuterschupfnudeln 21.90

,”5\#
.%ge@'@e /7/‘7J /

PRTN fien \&//

Kleines Jigerrecht
Innereien-Ragout von Reh und Wildschwein mit Gemiise und
gebraunten Seviettenkodel 10.80

von gliicklichen Angusrindern, Rumpsteak,
mindestens 250 gramm
...mit hausgemachter Krauterbutter, Kroketten und Salat 20.85

Hausgemachte , linksgerollte Rinderroulade
gefiillt wie es sich gehort und mit Salat und K[offen 12.95

Frankenwald-Burger aus Rind oder Wildfleisch

mit Zwiebel-Preiselbeermarmelade, Karotten-Krautsalat und gebackenen
Kartoffelscheiben mit Krauterquark, 11.20

Salat

Salatschiissel mit Blattsalat, Karotten, Radieschen, Tomaten
....... und Streifen von gebackenem Karpfenfilet 7.80
...... und Streifen von gebratener Héihnchenbrust 7.80

Beilagen-Salatteller 3.50

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen kénnen Sie gerne auf unser Servicepersonal zukommen.
Sie kénnen bei uns ,,fast” alle Gerichte als kleine Portion bekommen. Hierfiir ziehen wir 2,00 € des Normalpreises ab.




Unsere Klassiker
Kulmbocher Pfefferhixla

geRochte Schweinehaxe in Semmelnbroseln gebacken, in rahmiger

Pfeffersofie mit Salat und Kloffen 10.80

Original Wiener Schnitzel vom Kalb
mit hausgemachtem Kartoffelnsalat und Salatteller 15.80

Schnitzel nach Wiener Art vom Schwein
mit hausgemachtem Kartoffelnsalat und Salat 10.80

Californische Sinfonie
Schweinelendchen gefiillt mit [ocherigem Kdse, und feinen Friichten wie
Pfirsich und Birne. In Semmelnbroseln gewendet und brutzelnd in der
Pfanne gebraten. Mit Pommes frites und Salatteller 12.80

Cognac-Pfefferlendchen in rafimiger SofSe
Rosti und Salatteller 14.80

Kalbsleber ,Berliner Art”

mit Kartoffelpiiree, Ristzwiebeln und Apfelscheibe 13.80
(Auf Vorbestellung auch Reh-, Wildschwein-, oder Hirschleber )

Vegetarisch
Zucchinipuffer an Kresse-Paprikadip
8.50

Vegan
Bunte Gemiiseplatte
mit SalzRartoffeln, Olivenol und Pinienkernen
9.50

Aus eigenem Garten: Meerrettich, Krduter, im Sommer auch Salat, Gemiise und Obst,

Aus Hermeser Jagd: Reh, Wildschwein

Aus eigenen Gewdssern: Forelle, Karpfen

Kartoffeln von den Bauern Schidel Schidlas , Bauer, Schmilz (KC)

Angusrindfleisch aus Weidekuhhaltung vom Bauern Norbert Lauterbach, Birkenhof

Alle Marmeladen selbst gekocht, Plitzchen, Waffeln, Kuchen und Torten sind Hausgebick,
Schinken selbst geriuchert, Wurst und Siilze hausgemacht

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen kénnen Sie gerne auf unser Servicepersonal zukommen.
Sie kénnen bei uns ,,fast” alle Gerichte als kleine Portion bekommen. Hierfiir ziehen wir 2,00 € des Normalpreises ab.




o7~ Zeit - Karpfenzeit
%@‘ % Karpfen
... frinRisch gebacken

mit hausgemachten Kartoffelsalat und Salat

... aus dem Blausud,
mit heifler Butter, SalzRartoffeln und Salat

.. nach Miillerin Art
mit hausgemachten Kartoffelsalat und Salat

... in Hermeser Bierkruste gebacken
mit Kartoffelsalat und Salat

je ab 13.00

... und eigentlich gritenfrei:
Karpfenfilet

... frankisch gebacken
mit Kartoffelsalat und Salat

... in Hermeser Bierkruste
gebacken mit Kartoffelsalat und Salat

13.80

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen kénnen Sie gerne auf unser Servicepersonal zukommen.
Sie kénnen bei uns ,,fast” alle Gerichte als kleine Portion bekommen. Hierfiir ziehen wir 2,00 € des Normalpreises ab.




